
Seznam alergenů:  

1 - Obiloviny obsahující lepek / 2 - Korýši / 3 - Vejce / 4 - Ryby / 5 - Arašídy / 6 - Sójové boby / 7 - Mléko / 8 - Skořápkové plody /  

9 - Celer / 10 - Hořčice / 11 - Sezamová semena / 12 - Oxid siřičitý a siřičitany / 13 - Vlčí bob / 14 - Měkkýši

Odpolední menu

od 20. 9. 2023

 Po-So 14,00 - 21,00 hod., Ne 15,00 - 20,00 hod.

Polévky

 Česnekový krém 

Krémová polévka z pečeného česneku, krutony a pažitka (1,3,7)

59,-

Předkrmy

 Telecí tatarák 

Telecí maso, šalotka, hrubozrnná hořčice, creme fresh, listová petržel, opečený toast (1,3,7,9,10)

155,-

 Tatarák z hovězího masa 

Hovězí tatarák s topinkami a česnekem (1,3,10)

155,-

Hlavní chody

Caesar salát 

Římský salát s dresinkem, grilované kuře, sýr Grana Padano a krutony (1,3,4,7,8,10)

185,- 

Punkevní pstruh 

Pečené filety pstruha, máslová zelenina, hráškové pyré (1,3,4,7)

225,- 

Kuřecí Supreme 

Grilované kuřecí prsíčko Supreme, bramborové pyré s cremem fresh a zeleninou ratatouille (1,3,7)

235,- 

Vepřová panenka 

Grilovaná vepřová panenka s omáčkou z hrubozrnné hořčice hranolky (1,7,10)

249,- 

Hovězí svíčková 

Steak z hovězí svíčkové, pepřová omáčka, americké brambory (3,7,9)

360,- 

Hovězí hamburger „Dvouručák“ 

Domácí bulka, hovězí maso, slanina, cheddar, rajče, salát, hořčice, BBQ omáčka a hranolky (1,3,7,10,11,12)

245,- 

Hovězí žebra „sous vide“ 

Pomalu tažená žebra, černé pivo, šalotka, tymián, hořčice, křen a rozpečený chléb (1,3,10,12)

285,- 

Dezerty

Créme brulée 

Vanilkový krém a karamelizovaný třtinový cukr (3,7)

98,- 

Horké maliny 

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou (3,7)

85,- 

Domácí dezerty dle denní nabídky (1,3,7)  
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